OFFNUNGSZEITEN:
MUO. - SA: 11:00 - 22:00 URR
SONN-U. FEIERTAGS: 1200 - 21:.00 URR

PIZZERIA AL FORNQ" + BAHNHOFSTR. 24 « 73728 ESSLINGEN
TELEFON: 0711-540 32 56
WWW.ALFORNO-ESSLINGEN.DE

f




WERTE GASTE,

WIR FREUEN UNS SEHR,
SIEIN DER PIZZERIA "AL FORNO®
BEGRUSSEN ZU DURFEN.

ESIST STETS UNSER BEMUHEN, SIE MIT SPEISEN UND GETRANKEN
NACH IHREN WUNSCHEN
BESTENS ZUBEWIRTEN,

TRADTION SEIT 1980.

GERNE KONNEN SIE AUCH UNSERE
RAUMLICHKEITEN FUR IHRE
FEIERLICHKEITEN IN ANSPRUCH NEHMEN.

AUCH UNSEREN LIEFER- UND CATERING-SERVICE STEHEN IHNEN ZUR VERFUGUNG.

WIR WUNSCHEN IHNEN
EINEN ANGENEHMEN AUFENTHALT, UND HOFFEN; SIE BALD WIEDER
INUNSEREM RESTAURANT
BEWIRTEN ZU DURFEN.

IHR "AL FORNO" TEAM




PIZZE

1. Margherita 029 10,00
Mit Tomatensauce und Kase

2. Vegetaria 0D 12,00
Mit gegrillter Zuchini, Aubergine,

Paprika, Champignon und Oliven

3. Salame®234.3.9 11,00
Mit Salame

4. Prosciutto ¢-234153.0 11,00
Mit Hinterschinken

5. Prosciutto e Funghi @:23415ach 11,00

Mit Hinterschinken und frischen Champignon
6. Prosciutto e Salame 234153, 11,00
Mit Hinterschinken und Salame

7. Regina (1,2,3,4,15,a,c,i)

Mit Hinterschinken, Salame und
frischen Champignon

8. Sicciliana 2341520

Mit Hinterschinken, Salame, Zwiebel,
milden Peperoni und Artischocken

9. Funghi @D

Mit frischen Champignon

10. Tonno e Cipolla @:2a¢<h

Mit Thunfisch und Zwieblen

11. Diavolo 2343,

Mit Salame, Paprika, Peperoni,
Zwiebeln, Oliven und Knoblauchol (scharf)
12. Quatro Stagioni ¢-23415ach
Mit Salame, Hinterschinken,
Artischocken und frischen Champignon
13. Hawaii 02329

Mit Hinterschinken und Ananas

14. Al Forno (1,2,3,4,15,a,c,i)

Mit Hinterschinken, Salame,

frische Champignon, Paprika,

milde Peperoni und Oliven

15. Quatro Formaggi ¢

Mit Parmesan, Mozzarella,
Gorgonzola und Edamer

16. Vesuvio (:234a.cD

Mit Salame, frischen Champignon,
milden Peperoni, Paprika, Oliven,
Thunfisch und Spiegelei

11,00

12,00

12,00
12,00
12,00

12,00

12,00

12,00

12,00

14,00

17. Salamino 3343, 12,00
Mit Peperoni-Salame

18. Frutti di Mare @-achfo 13,00
Mit Meeresfrichten und Knoblauch

19. Gamberetti *2h 13,00
Mit Schrimps und Knoblauch

20. La Grotta @-acfoh 14,00
Mit Thunfisch, Schrimps,

Meeresfrichten und Knoblauch

21. Napoli ®acm 13,00

Mit Sardellen, Kapern, Oliven und Knoblauch
22. Etna 929 12,00
Mit Spinat, frischen Tomaten und Mozzarella

23. Anita @2acb 12,00
Mit frischen Champignon, Paprika,

milden Peperoni, Zwiebeln und

Knoblauch (scharf)

24. Spinaci e Gorgonzola @b 12,00
Mit Spinat, frischen Champignon,

Gorgozola und Mozzarella

25. Orient ®-234ach 12,00
Mit Rindersalami, frischen Champignon,

milden Peperoni Mozzarella und Knoblauch

26. Alina @:234ach 12,00
Mit Hinterschinken, Feta, Oliven,

frischen Champignon, milden Peperoni

und Knoblauch

27. Walnuss :234.2.0 14,00
Mit Parmaschinken, Walnuss und Rucola

28. Daniele @:2343.9 14,00
Mit Parmaschinken, Rucola und Parmesan

29. Primavera @ 13,00

Mit frischen Tomaten, Rucola und Parmesan

30. Pinoli 029 13,00
Mit Pinienkerne, Oregano,

Mozzarella und frischem Basilikum

31. Calzone Classico *-33415ach 15,00

Mit Hinterschinken, Salame,
frischen Champignon, Paprika,
Artischocken und Mozzarella

Alle Preise in Euro, inkl. Bedienung u. MwSt. « FuBnotenauflésung auf letzter Seite ¢ Alle Gerichte auch zum Mithehmen!



BRUSCHETTA/PANINI/FOCACCIA

70. Bruschetta ® 6,50
Marinierte TomatenwdUrfel mit

Balsamico-Créme und frischem

Basilikum auf geréstetem Brot.

71. Bruschetta Caprese *© 7,50
Marinierte TomatenwdUrfel mit

Balsamico-Créme, Mozzarella und

frischem Basilikum auf gerdstetem Brot.

72. Panini ¢-8stk)@ 5,00
Pizzabrétchen mit Olivendl und Oregano
73. Focaccia® 6,00

Pizzabrot mit Knoblauch und Oregano

PASTA

Alle Gerichte kbnnen gegen einen Aufschlag
von 1,50€ Uberbacken werden.

200. Spaghetti Genovese @
Mit Shrimps in einer Basilikum-Pesto-Sauce
mit Sahne verfeinert.

201. Spaghetti Alla

14,00

Carbonara ®-23.2b.9 12,00
mit Ei und Speck in Sahnesauce
202. Penne All'Arrabiata @ 12,00

Mit roten Peperoni, frischem
Knoblauch und frischem Basilikum
in einer Tomatensauce. (scharf)

203. Penne Quattro Formaggi % 12,00
Mit vier verschiedenen Kasesorten

in einer Sahnesauce

204. Tagliatelle Mare e Monti @<f9113,00
Mit Schrimps und frischen Champignon

in einer Tomaten-Sahnesauce.

205. Tagliatelle Al Salmone @<M 15,00
Mit Lachsfiletsticken und Spinat in

einer feinen Lachsrahmsauce.

206. Tagliatelle Pollo ¢-22. 14,00

Mit Hdhnchenbruststreifen in
einer feinen Sahnesauce.

INSALATE

100. Mista @ 8,00
Frischer Kopfsalat mit Tomaten, Gurken,
Paprika, Rettich, Karotten und Hausdressing.

101. Alla Contadina ®-hb 12,00
GrofB3er gemischter Salat mit Thunfisch,
Zwiebeln und Ei.

102. Funghi ¢

GrofB3er gemischter Salat mit angebratenen
Champignon und Parmesanflocken.

103. Hiahnchenbrustsalat @

Grof3er gemischter Salat

mit Hdhnchenbruststreifen.

104. Lachsfiletsalat D 14,00
GrofB3er gemischter Salat mit Lachsfiletstreifen.
105. Venezia (2D 12,00
GrofB3er gemischter Salat mit

Schafskase und Walnussen.

106. Caprese @2sD

Mit Tomatenscheiben, Mozzarella,
Basilikum und Balsamico-Creme verfeinert.

12,00

14,00

10,00

AL FORNO

300. Lasagne 9

Mit Rinderhackfleisch und einer
Tomatensauce-Sahne-Sauce im
Holzofen mit Kase Uberbacken.

301. Cannelloni di'Ricotta

e Spinaci @9

Mit Italienischem Ricotta-Frischkase
geflllt, in einer Tomaten-Sahnesauce
und im Holzofen mit Kase Uberbacken.
302. Verdura al Formaggio 3¢9
Gegrilltes Gemuse in Tomatensauce

im Holzofen mit Kase Uberbacken.
Serviert mit Pizzabrot.

12,00

12,00

13,00

DESSERT

700. Tiramisu ©2© 6,00
Mascarpone - Espresso Kuchen (hausgemacht)
701. Panna Cotta ™ 6,00
[talienischer Sahne-Pudding mit

Erdbeersauce (hausgemacht)

702. Schokosouffle @2 8,00
Mit Vanilleeis

Alle Preise in Euro, inkl. Bedienung u. MwSt. < FuBnotenauflésung auf letzter Seite * Alle Gerichte auch zum Mitnehmen!



GETRANKE/DRINKS

ALKOFOLFREIE GETRANKE

800. Afri Cola @9 0,21/0,4l1 3€/4¢€
801. Bluna Orange ©® 0,21/0,41 3€/4¢€
802. Bluna Zitrone ©™ 0,21/0,4l1 3€/4¢
803. Cola Zero ®"12 0,21/0,4l1 3€/4¢
804. Spezi 39 0,21/0,4l1 3€/4¢
805. Eistee Pfirsich 0,21/0,4l1 3€/4¢
806. Tafelwasser 0,21/0,4l1 2,5€/3,5¢€
807. S.Pelegrino 0,75l 5¢

808. Aqua Panna 0,5l 4€

809. Schweppes B.Lemon @© 0,21/0,41 3,5€/4,5¢
810. Schweppes Ginger Ale @@ 0,21/0,4l1 3,5€/4,5¢€
811. Schweppes Wild Berry @ 0,21/0,41 3,5€/4,5¢

FRUCHTSAFTE/-NEKTAR
820. Apfelsaft 0,21/0,41 3,5€/4,5¢€
821. Johannisbeernektar 0,21/0,41 3,5€/4,5¢€
822. Kirschnektar 0,21/0,41 3,5€/4,5¢€
823. Maracujanektar 0,21/0,41 3,5€/4,5¢€
824. Orangensaft 0,21/0,41 3,5€/4,5¢€
825. Bananennektar 0,21/0,41 3,5€/4,5¢€
FRUCHTSCHORLE

850. Apfelschorle 0,21/0,4l1 3€/4¢
851. Johannisbeerschorle 0,21/0,4l1 3€/4¢
852. Kirschschorle 0,21/0,4l1 3€/4¢
853. Maracujaschorle 0,21/0,41 3€/4¢€
854. Orangenschorle 0,21/0,4l1 3€/4¢
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WEIN/ VINO

ROT

900. Nero D’Avola ® 0,75l
Trocken. Sizilien/Italien. In der Nase konzentrierte
rote Frichte. Fulliger Kdérper mit weichen Tanin.

902. “Ca del Lago” Montepulciano @ 0,251
Trocken. Abbruzzen/Italien. Ein feiner Duft von

roten Beeren, rund und reif am Gaumen mit

einem Hauch von Kirsche und weichem Abgang.

903. “Ca del Lago” Primitivo Puglia IGT ® 0,251
Trocken. Apulien/Italien. In der Nase duftet

dieser Rotwein aus dem sonnenverwdhnten

SUden ltaliens nach getrockneten Frlichten,

Kirschen und dunklen Waldbeeren. Am Gaumen

prasentiert sich dieser Primitivo Puglia ausgewogen

mit eleganter Struktur und sanften Tanninen.

904. Lambrusco @ 0,25l
SUR. Emilia-Romagna/Italien. Neben den floralen Noten,

zeichnet sie sich durch Aromen von Orangenbliten,

Mandarinen, Kirschen, Veilchen und Wassermelonen aus.

WEISS

28¢€

7€

8¢

7€

905. “Marc del Lago” Pinot Grigio Puglia @ 0,251
Trocken. Apulien/Italien. Mittlere Sdure mit eleganter

Nase nach grinem Apfel und Birnen. Duft nach

Zitrosfrichten verleiht frische.

906. “Marc del Lago” Chardonnay @ 0,251
Trocken. Venezien/lItalien. Klarer und frischer

Chardonnay. Anklange von Aprikosen und

exotischen Frichten machen diesen

Chardonnay zum perfekten Wein.

907. Castel Nuovo Lugana ® 0,75l
Trocken. Venezien/Italien. Akazie, vollreife Birnen,

Limette und etwas Nuss. Mittlere bis frische

Saure und leichter Kérper. Trocken, leicht

und erfrischend. Der Uberflieger in Sachen

Terrassenwein und gesetztes Muss auf jeder Weinkarte.

ROSE

7€

7€

26¢€

910. “Ca del Lago” Bardolino Chiaretto @ 0,25l
Halbtrocken. Veneto/Italien. Ausgepragtes Aroma

von roten Beeren wie reifen Himbeeren und saftigen

Johannisbeeren. Zarte Frucht und milde Sdure am Gaumen.

PROSECCO

7€

Marc del Lago Spumante @ 0,1l
Trocken. Veneto/Italien. Helle strohgelbe Farbe. Saftig,

rund, stimmig und sehr weich am Gaumen. Im Bukett

finden sich duftige und fruchtige Aromen von hellen

Frichten. Im Geschmack rund und harmonisch mit

sanftiger Balance von Frucht und Finesse.

4,5¢€

Alle Preise in Euro, inkl. Bedienung u. MwSt. ¢ FuBnotenauflésung auf letzter Seite ¢ Alle Gerichte auch zum Mitnehmen!



BIERE/ BIRRA

880. Paulaner Hefe vom Fass @ 0,31/ 0,5l 4¢€/5¢€
881. Kaiser Original vom Fass @ 0,31/ 0,5l 4¢€/5¢€
882. Kaiser Keller Pils @ 0,31/0,5I 4,5¢/5,5¢
883. Radler @ 0,3/0,5 3,5€/4,5¢
884. Kristall Weizen @ 0,5l 4,5¢
885. Dunkel Weizen ® 0,5l 4,5¢
886. Hefe Alkoholfrei @ 0,5l 4¢€
SPIRITUOSEN/ SHORTS
930. Ramazotti @» 2cl 3,5€
931. Grappa @ 2cl 3,5€
932. Sambuca @ 2cl 3,5€
933. Limoncello P 2cl 3,5¢€
KAFFEE/COFFEE
860. Espresso 3€
861. Espresso macchiato @ 3,5€
862. Espresso doppio © 4¢
863. Kaffee 3€
864. Capuccino ©© 4¢
865. Milchkaffee ©© 4¢
866. Latte Macchiato ©© 4¢
867. Tee (versch. Sorten) 3¢
APERITIVO/ LONGDRINKS
905. Aperol Sprizz ® 0,25l 8¢
951. Hugo ® 0,25l 8¢
952, Lillet Wild Berry @ 0,25l 8¢
COCKTAILS
970. Mojito @ 0,40l 8¢
Rum, Limettensaft, Minze, brauner Zucker und Soda
971. Tequila Sunrise ® 0,40l 8¢
Tequila, Orange und Grenadine
972. Caipirinha @ 0,40l 8¢
Cachaca, Limette, Lime Juice und brauner Zucker
973. Pina Colada <" 0,40l 8¢
Rum, Kokosmilch, Ananas und Sahne
974. Cuba Libre @%b 0,40l 8¢
Rum, Cola, Limette und Lime Juice
975. Sex on the Beach ® 0,40l 8¢
Wodka, Pfirsichnektar, Grenadine und Orange
ALKOHOLFREIE COCKTAILS
976. Tutty Frutty 0,40l 8¢
Orange, Pfirsich, Maracuja, Kokos und Grenadine
977. Milky Strawberry © 0,40l 8¢
Erdbeere, Milch, Sahne und Grenadine
978. Al Fornos Dream 0,40l 8¢

Limette, Granatapfel, Pfirsich und Grenadine

Alle Preise in Euro, inkl. Bedienung u. MwSt. ¢ FuBnotenauflésung auf letzter Seite ¢ Alle Gerichte auch zum Mithehmen!






